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SGU1. A. loesimosa

O BPAKEPAXKHOM KOMHCCHUH

MYHUITAITAJIBHOT'O JOMIKOJBbHOI'O OBPA3OBATEJILHOIO
BIO[KETHOT'O YYPEXKIEHUSI MPBENCKHI
JETCKHIA CAJL
Ne 2 «COJTHBILIKO»

1. O6wmue noaoxenns

1.1. OCHOBEIBasCh Ha NIPHHLUMIIAX €IHHOHAYANNS H KOJIErHAIbHOCTH YIIpaBleHus
00pa3soBaTENbHEIM yUYPEKIEHHEM, a TAkKe B COOTBETCTBUHH ¢ YCTABOM J0V,
CAHITMH  2.4.1.3049-13 «CaHHTapHO-3IHIEMHONOTHYECKHE TpeGoBaHus
K YCTPOHCTBY, CONEPXAHMIO W OpraHW3aLUH DEKHMA PaGoTHl B NOITKONBHEIX
OpraHM3alusIX», B UENAX OCYIIECTBIEHUS KOHTPONS 3a OpraHW3aldedl [MTaHHs
ACTEH, KayeCTBOM JIOCTABISEMBIX TPOAYKTOB M  COBIIONEHUS CaHUTaPHO-
THTMEHNIECKUX TpebOBaHMH NPH NPUTOTOBNCHWH M pasfade MWLM B pi(0)
CO3J1aeTCsL M NEHCTBYET GpaKepakHas KOMHCCHS.

1.2. bpakepaxHast KOMUCCHS paBOTAeT B TECHOM KOHTAKTe ¢ aJMHHUCTpaUmei.
2. Ilopsinox cosxanus GpakepakHoil KOMHCCHH

2.1. BpaKepaxHas KOMHUCCHS CO3J@eTCs OOIIAM cobparnem JIOY. Coctas
KOMHUCCHHU, CPOKH €€ MOTHOMOUHIA yTBEPXKIAI0TCs NprKasoM 3asejyiomero JOY.

2.2. bpakepaxHas KOMHCCHS COCTOMT 13 3—5 41eHOB. B COCTAB KOMUCCHH BXOJAT:
* 3asenyrommii JIOY (mpencenarens komucen);
* MEIWIHHCKAs CecTpa;
¢ Tmenaroruveckue paboruuku JIOV;
+ TIOBap;
*  3aBX03.
3. IToJIHOMOYHS KOMHCCHH

Bpakepaxnas komuccus:

* OCYWECTBIACT KOHTPONb COGIONEHHS CAHUTAPHO-THTHEHHUECKHX HOPM
TPy TPAHCTIOPTHPOBKE, I0CTABKE U Pa3rpy3Ke IPOAYKTOB ITATAHHSL




· проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов питания, а также условия их хранения; 

· ежедневно следит за правильностью составления меню; 

· контролирует организацию работы на пищеблоке; 

· осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи; 

· проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых веществах; 

· следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока; 

· периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд; 

· проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.; 

· проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству детей. 

                           4. Оценка организации питания в ДОУ
4.1. Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в бракеражном журнале. В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу готовой пищи на группы до принятия необходимых мер по устранению замечаний.

4.2. Замечания и нарушения, установленные комиссией в организации питания детей, заносятся в бракеражный журнал.

4.3. Администрация ДОУ при установлении  стимулирующих надбавок вправе учитывать данные критерии оценки.

4.4. Администрация ДОУ обязана содействовать деятельности бракеражной комиссии и принимать меры к устранению нарушений и замечаний, выявленных комиссией.

